
Boter 
 
 

Wat heb je nodig 
 
500 ml verse slagroom 
 
 
  
 
 
Kaaslinnen of schone theedoek 
 

      

 
 Giet de slagroom in een  beslagkom. 

 Zet de mixer aan. 

 Klop de slagroom. 

     

 
 Je krijgt eerst geklopte slagroom. 

 Blijf doorkloppen. 

 Het gaat er boterachtig uitzien. 

     

 
 Klop door tot het er uitziet als boter. 

 Je krijgt ook een soort melk erbij. 

  Zet de mixer uit. 

  

 

 Zet een zeef op een schaal. 

 Leg een theedoek of kaaslinnen in de zeef. 

 Schenk het botermengsel in de zeef en laat het uitlekken. 

  

 

 Leg de boter op een diep bord en schenk er een kopje water op. 

 Prak de boter met een vork goed door elkaar.  

 Giet het water eraf. 

   

 

 Doe er weer een kopje schoon water bij.  

 Prak de boter weer door elkaar. 

 Giet het water er weer af en doe er weer een kopje schoon water bij.  

 Blijf dit herhalen tot het water schoon blijft. 

 Dep daarna de boter droog met keukenpapier. 
  
  

     


